
La partecipazione alla serata ha il costo di € 100 a persona

Solo 25 posti disponibili. Per info e prenotazioni: info@ferrowine.it
L’accesso è consentito solo con green pass, indossando la mascherina e rispettando le distanze di sicurezza.

24 AGOSTO | ore 21.00

Una cena stellata con un percorso degustazione firmato dallo
Chef LORENZO COGO.

MENÙ DELLA SERATA

Spugna al prezzemolo, caviale d’aringa e creme freiche

Cozza, pesca e bottarga

Carpaccio di ricciola, tapioca, cetriolo, mela e aneto

“The Globetrotter”

Risotto alla genziana, peperone rosso e prugna fermentata

Bacalao, tofu, rabarbaro e cipolla di Tropea

Albicocca, caramello bruciato, mandorla e rosmarino

SNACK DI BENVENUTO

ANTIPASTO

PRIMO

SECONDO

DOLCE

In abbinamento i vini e gli spumanti della Cantina Maso Martis.


